
 
 

  
 

Bitte wenden - Rückseite ! Please reverse ! 
Unser Service händigt Ihnen gern die Erklärung der aufgeführten Kennzeichnung für Allergene und Zusatzstoffe aus. 

Tagesgerichte 15.12. bis 21.12.2025 
Alle Gerichte solange unser Vorrat reicht. 

Sichern Sie sich Ihre Portion durch Vorbestellung für Mittag 

bei Ihrer Reservierung (Tel. 09131-810 833) oder zum Mitnehmen. 
 

All daily specials up to availability! 

Secure your portion by an order up front! 

For reservations or take away orders please call: Tel. 09131-810 833. 
 

 

Montag bis Sonntag 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl G 6,50 € 
Cream of pumpkin soup with pumpkin seeds and pumpkin seed oil 

 

 

 

Montag 15.12.  

Bohneneintopf mit Speck und Putenwiener A1,G,I,J,L 12,90 € 
Bean stew with bacon and turkey sausage 

 

 

Dienstag 16.12. 

Wirsing-Roulade (mit gemischtem Hackfleisch gefüllt) A1,C,I,J 12,90 € 

mit Bratensauce & Kartoffelpüree 
Savoy cabbage roulade filled with minced meat, sauce & mashed potatoes  

 

Mittwoch 17.12.  

Hühnerfrikassee mit Erbsen & Champignons dazu Pilaw-Reis 12,90 €   
Chicken fricassee with peas & mushrooms served with pilaf rice A1,G,I,J 

 

Donnerstag 18.12. 

Biergulasch (vom Schwein) mit Spinatknödeln A,G,I,J 12,90 € 
Beer goulash (pork) with spinach dumplings 

 

Freitag 19.12. 

Gebratenes Forellenfilet mit buntem Gemüse & Salzkartoffeln 12,90 €  

Pan-fried trout fillet with mixed vegetables & boiled potatoes A1,C,D,G,J 
 

Samstag 20.12.  

„BräuSchänke“-Currywurst mit pikanter Soße & Pommes Frites A1,1,2,15 9,90 € 
„BräuSchänke“-Currywurst with own savory sauce & French Fries  

 

Sonntag 21.12. 

Hirschgulasch mit gebratenen Semmeltalern, 21,90 € 

Rahmwirsing und Preiselbeer-Birne A,C,G,I,J,2,5 
Venison goulash with fried bread rolls, creamed savoy cabbage, and cranberry-pear  

 
 

Saison-Bier: Mönchshof Bockbier 


