
 
 

  
 

Bitte wenden - Rückseite ! Please reverse ! 
Unser Service händigt Ihnen gern die Erklärung der aufgeführten Kennzeichnung für Allergene und Zusatzstoffe aus. 

Tagesgerichte 02.02. bis 08.02.2026 
Alle Gerichte solange unser Vorrat reicht. 

Sichern Sie sich Ihre Portion durch Vorbestellung für Mittag 

bei Ihrer Reservierung (Tel. 09131-810 833) oder zum Mitnehmen. 
 

All daily specials up to availability! 

Secure your portion by an order up front! 

For reservations or take away orders please call: Tel. 09131-810 833. 
 

 

Montag bis Sonntag 

Karotten-Ingwer-Suppe mit Croutons (vegan) A1,I 6,50 € 
Carrot-ginger soup with croutons  

 

Montag 02.02. 

Schweinegeschnetzeltes in Cognac-Rahmsoße 12,90 € 

dazu Brokkoli und Baggers (Kartoffel Reibekuchen) A1,C,G,L 
Sliced meat (pork) in cognac cream sauce with broccoli and hash browns 

 

Dienstag 03.02. 

Hähnchen-Cordon bleu mit Pommes Frites 12,90 € 

(gefüllt mit Chili-Frischkäse) A1,CG,I,J 
Chicken cordon bleu stuffed with chili cream cheese served with French Fries 

 

Mittwoch 04.02. 

Ungarisches Rindergulasch mit Nudeln A1,C,G,I,J 13,90 €   
Beef goulash with pasta 

 

Donnerstag 05.02. 

Schweinelende mit Speck und Käse überbacken A1,C,G,I,J 15,90 € 

dazu Rahmsoße und Spätzle  
Pork loin topped with bacon and cheese in cream sauce with spaetzle 

 

Freitag 06.02. 

Matjesfilet „Hausfrauenart“ mit Salzkartoffeln 11,90 € 
pickled herring in cream sauce with onions, gherkin (cold) served with boiled potatoes C,I,J 

 

Samstag 07.02. 

„BräuSchänke“-Currywurst mit pikanter Soße & Pommes Frites A1,1,2,15 9,90 € 
„BräuSchänke“-Currywurst with own savory sauce & French Fries  

 

Sonntag 08.02. 

Rinderschmorbraten in Rotweinsoße A1,I,J,2,5 18,90 € 

mit Rosenkohl und Kartoffelkloß 
Beef pot roast in red wine sauce with Brussels sprouts and potato dumpling 

 
 

 

Saison-Bier: Mönchshof Landbier 5,4 Vol.% 
 


